OJITO 25CL. 9€
RHUM 6CL, C/TRON VERT, SUCRE
DE CANNE, MENTHE,

ANGOSTURA, PERR/ER

GIRL POWER 25CL.
HARTIN/ BLANC 6C.L,
PUREE DE FRAMBO/SE, TOW/C,

C/ITRON VERT
MOJITO FRUITS 25CL. 10€ % %

FRAMNBO/SE , PECHE, MANGUE

it RAseE LE LILLITZ 25CL. 8€

SPRI7Z A LA FRANCA/SE
LILLET 6CL, TON/C, CONCOHNBRE

CUBA LIBRE 25CL. 8€
TRANCHE

RHUM HAVANA ESPEC/AL 5CL,
CITRON VERT, COLA

PINA COLADA 25CL. 9€
SPRITZ 25CL 9€ RHUM 6CL, CREME DE COCO,
APEROL, PROSECCO, PERR/ER, R 4 FUS DANVANAS
ORANGE TRANCHE . f B '
MoC CL. 6,50€ RED BULL 25CL 3, 6°€

JUS DE POMME, C/TRON VERT,
SUCRE DE CANNE, MENTHE

BOUTEILLE-25CL 3,60€
MOCKITO FRUIT 25CL, 7,50€ aﬁWm Cimonade. FuseTea 56440;6/55‘

FRAMBOISE, PECHE, HANGUE OU FRA/SE
Shweppes Agrames, Oasis.

VIRGIN PINA COLADA 25CL,; 6,50€ BOUTEILLE 33CL 3,60€

CREME DE COCO E7 JUS D ANANAS
Coln, Cota 0, Coca Cherry, Pervicr.,

SIROP 2CL.
3,90¢€
JUS DE FRUITS 25CL % € EAU NATURELLE 1L
Orange, ACE, Tomatt, Frasse, EAU GAZEUSE 1L 4,90¢
Ananas, Péche
EAU GAZEUSE 1/2L 3,90€

y [ 4
LA RASSERIE DRACENOIS 5/
PRESSION ARTISANALE 25CL 4,20€ 0 v

SIMONE LA BLONDE

BIERES BOUTEILLE 33CL 5,50€ R RERNERY | 12GL 3 50€
Josette L Ambree, ’
Chantal L'IPA, Joelle La triple KIR 12CL 4€
Therese La Blanche, Michel Blanche av thym KIR ROYAL 12CL 8€
Aml?roase Lamancheat'a Framboise COUPETTE i26L 7€

Ginger La Blonde av Gingembre

METEOR PRESSION 25CL 3€50 PASTIS 51,.RICARD 2CtL 3€
PRDESPERADOS 33CL 5€50 SUZE, AMERICANO 5CL 5€
MONACO 25CL 4€ PORTO, MARTINI 5CL 5€
PICON BIERE 25CL 4€ VODKA, GIN, WHYSKY 4CL |6€

JUPILER SANS ALCOOL 25CL 3,60€ HAVANNA 4CL 6€



A Pantagen ow pas...

Plunchotte J6€

Charcuterie et Pickles de Iégumes

Rillectte de Sardine au citron confit et piment
d'espellette accompagné de pain toast

Les ngnyat@/un 6. par ]2.

en beurre persillé

7@/%@ erourtilloants de L"”?"’"“” / 4€

Beignets de Iégumes en tempura et
ses Sauces sweet chili et Mayo Afllée

Caillette provencal de la boucherie d’'Aups
servie poélée sur sa sucrine

Meww Peguelel 10€

Tenders de Poulet avec frites

%wa oWu 3 J
7 jGratim de Coquillettes au Jambon|’
5[ €] 56
p . D
T3] Un dess::t Glacé 115
1] Une Sucette 4]




’7&7 Piviag on fer te

La Classique 12,50€
Sauce tomate, emmental, mozzarella

La Reine 14€
Sauce tomate, jambon, champignons, emmental, mozaarella

La Végétale 14,50€
Sauce tomate, champis, poivrons, aubergine grillée, tomate, oignons,

pistou, emmental, moz2arella

La Napo 14.50€
Sauce tomate, anchois, caprons. tomate, emmental, mo22arella

La Pizz’Burger 15€
Sauce tomate et burger, steak, salade, tomate, oignons,
cheddar, emmental, mozzarella

La Kipik 15€

Sauce tomate, Spianata piquante, poivrons, oignons, emmental, mo22a

L’Indienne 14.50€
Creéme, Curry, Poulet mariné, poivrons, emmental, mozzarella

La France 14.50€
Créme, camembert, moutarde a |'ancienne, lardons,
oignons, emmental, moz2arella

La Fromagere 14.50€
Creéme, reblochon, roquefort, chévre, emmental, moz2zarella

La Biquette 14.50€
Créme, chévre, miel, jambon cru, emmental, moz2arella

[.a Calzone 15,50€
Chausson fourré de sauce tomate, jambon, champignons,
oeuf, emmental, mozzarella et créeme

La Winter 16€
Créme, Reblochon, Patates, Lardons, Oignons, emmental, moz2a

Supplément ingrédient ou oeuf 2€



- T'vi/@&%/& de Temetey et
bwkubcu Crvimense 22 €

Tomates anciennes, confiture de tomates au vinaigre balsami
et tomates séchées accompagnée d’une belle Burrata, Jambon cru
et huile d’olive d’Aups et Rappé de Truffe Blanche

-Selede Avproire 22€

Pommes de Terre grenailles rappé de Truffe, Burrata
cremeuse, Cebette, Tomates confites et
vinaigrette au beurre Truffé

-Filet de Seirt Piovee ot
Repi de Toffey  20€

Nertere Teffc 24€

180g de boeuf, cebette, tomates séchées Stracciatela truffé et
Rapé de Truffee, huile d’Olive d’Aups

Lo Pivse, Tenffette 22€

Une focaccia a la creme, rapé de Truffe blanche,
huile de truffe d’Aups, roquette et tomate fraiche

ée soud les chénes des Tevves dAups
netre Tvuffe Blanche d éle livie le
muwpmuie affine de lo Tevie provencale




Nos #0ts

9 ouris d ’ayn/e/m, mé/latée/ aunx herles de /’ vevence 2JE€

Accompagnée de Polenta crémeuse et Legumes de saison

/’ wvé de 9 aumon en 6’ roule 9 auce 6 thon 9 a/’pané / 7 €

Accompagné de Polenta Créemeuse et Legumes de saison

0au£e /’ ’r/aae/ngaje e 9 any&e’» 16€

Un classique de la cuisine Provencal, Sanglier mijoté
au vin rouge scervie avece des Pasta Italienne

Le 9 mash K urger avec ?u'te& ]18€58

2 Steaks écrasés pour le croustillant et Ie coeur fondant,
Cheddar, Bacon, Pickles de concombre
Ie tout dans un pain brioché

Y eggie V1 urger avee ?uite@ 17€50

Chevre pané, poivronade, Sauce Pistou

K 0»l:t& 0%@“&[@ 6[0 /’lx&”’lxﬁzﬁz& j& aééww/ / X €5 0

Aux herbes de Provence avece charcuterie, Frites et Salade

?éget e K. ww/ 29¢€
Polenta crémeuse et lég umes croquants

g auce /’ clvrée on /e a%u,eﬁ’pt ? €

9 auce 0 é/ze¢. 5 €

V"ulgayée Ade V‘am,a/te¢ el K wwrvala 6’ remenie / 6 €

Tomates anciennes, confiture de tomates au vinaigre
balsamique et tomates séchées accompagnée d'une belle
Burrata, Jambon cru c¢t huile d’olive d’Aups

9 wlade e érar 16€

Salade, parmesan, Ocufs dur, croutons,
Anchois, bacon, poulet crispy, sauce coésar

V‘tm/ta/’w ol yta/&am@e avee ?’wﬁte@ el 9 wlade. 7€

180g de bocuf, parmesan, pesto, cebette, capres,
tomates séchées et huile d'Olive d’Aups

Lﬂ/ fﬂ/d/tﬂ/ /’eafa Kw’l/’l«ﬂ/tﬂ et gam/&n cru 76€50



Nos Menus
be P

A Tadle sows be Platawe - 29.50€

o L' Assiette de Chorrcut

Assiette de Charcuterie et pickles de Ilégumes

o Lo Oandine en Praicheiy

Rillette de Sardine au citron confit et piment d’espellette accompagné de pain toast

o Les 6 Moubes Gratinées

Chorizo, Citron confit et Coriande fraiche

o Dawkeprovenatede Sanglion

Sanglier mijotée au vin rouge servie avec des pates Italiennes

o Pavé deOaimon enw Croute Oaivce Citvon O affvane
Accompagné de Polenta Crémeuse au Parmesan et légumes de saison
o Tromage de Clevne frais de Flagose,
o Tovomiswody Op € cutos
o Dessent diumoment
o 2 Boutes de G lace

Le Tout Tuuffe... 42,50€

. Tentane Tugfé80g

909 de bocuf, cebette, tomates séchées Stracciatela
truffé et Rapé de Truffee, huile d'0Olive d’Aups

o Déclinaison de Tomates et sa Burvvate Tvffée

Tomates anciennes, confiture de tomates au vinaigre balsamique
et tomates séchées avece Burrata cruffée et huile d’olive d’Aups

. 7itet de Boewf Juws cownt Tuffé
Pommes de Terre grenailles Truffées et Artichaud confit

o Fitet de Owint Piewe et Rap é e de Tuffe

Pommes de Terre grenailles Truffées et Artichaud confit

o Tnomuage de Clevne frais de Tlayose, et vapp é de Tuuffe

o Buowwie faConw swickewset Cavamel bewnvve Oalé thuffe



