
G I R L  P O W E R  2 5 C L .         9 €
M A R T I N I  B L A N C  6 C L ,  

P U R É E  D E  F R A M B O I S E ,  T O N I C ,  

C I T R O N  V E R T

L E  L I L L I T Z  2 5 C L .            8 €
S P R I T Z  À  L A  F R A N C A I S E

L I L L E T  6 C L ,  T O N I C ,  C O N C O M B R E

T R A N C H E

P I N A  C O L A D A  2 5 C L .       9 €
R H U M  6 C L ,  C R È M E  D E  C O C O ,  

J U S  D ’ A N A N A S

R E D  B U L L  2 5 C L

B O U T E I L L E  2 5 C L

B O U T E I L L E  3 3 C L

E A U  N A T U R E L L E  1 L

E A U  G A Z E U S E  1 L

E A U  G A Z E U S E  1 / 2 L

L A  B R A S S E R I E  D R A C E N O I S E
 
P R E S S I O N  A R T I S A N A L E  2 5 C L
             S I M O N E  L A  B L O N D E  

B I È R E S  B O U T E I L L E  3 3 C L  

 

M É T É O R  P R E S S I O N   2 5 C L

P R D E S P E R A D O S  3 3 C L

M O N A C O  2 5 C L

P I C O N  B I È R E  2 5 C L

J U P I L E R  S A N S  A L C O O L  2 5 C L  

V E R R E  D E  V I N  1 2 C L

K I R  1 2 C L

K I R  R O Y A L  1 2 C L

C O U P E T T E  1 2 C L

P A S T I S  5 1 ,  R I C A R D  2 C L  

S U Z E ,  A M E R I C A N O  5 C L

P O R T O ,  M A R T I N I  5 C L

V O D K A ,  G I N ,  W H Y S K Y  4 C L

H A V A N N A  4 C L

Cock ta i l s
M O J I T O  2 5 C L .             9 €
R H U M  6 C L ,  C I T R O N  V E R T ,  S U C R E

D E  C A N N E ,  M E N T H E ,

A N G O S T U R A ,  P E R R I E R

M O J I T O  F R U I T S  2 5 C L .  1 0€
F R A M B O I S E  ,  P E C H E ,  M A N G U E  

O U  F R A I S E

C U B A  L I B R E  2 5 C L .        8 €
R H U M  H A V A N A  E S P E C I A L  5 C L ,

C I T R O N  V E R T ,  C O L A

S P R I T Z  2 5 C L                9 €
A P É R O L ,  P R O S E C C O , P E R R I E R ,

O R A N G E  T R A N C H E

M O C K I T O  2 5 C L .                        6 , 5 0€
J U S  D E  P O M M E ,  C I T R O N  V E R T ,  

S U C R E  D E  C A N N E ,  M E N T H E

M O C K I T O  F R U I T  2 5 C L ,               7 , 5 0€
F R A M B O I S E ,  P E C H E ,  M A N G U E  O U  F R A I S E

V I R G I N  P I N A  C O L A D A  2 5 C L .       6 , 5 0€
C R È M E  D E  C O C O  E T  J U S  D ’ A N A N A S

S I R O P  2 C L .                                2 , 5 0€

J U S  D E  F R U I T S  2 5 C L                   3 , 6 0€

Orange, ACE, Tomate, Fraise, Pomme, 

Ananas, Pêche

Cola, Cola 0, Coca Cherry, Perrier.

3 , 6 0 €

3 , 6 0 €

3 , 6 0 €

3 , 9 0 €

4 , 9 0 €

3 , 9 0 €

Mockta i l s  e t  Sof t

Orangina, Limonade, FuseTea,, Schweppes, 

Shweppes Agrumes, Oasis.

Josette L’ Ambrée, 
Chantal L’IPA, Joelle La triple

Therese La Blanche, Michel Blanche au thym
Ambroise  La Blanche à la Framboise

Ginger La Blonde au Gingembre 

4 , 2 0 €

5 , 5 0 €

3 € 5 0

5 € 5 0

4 €

4 €

3 , 6 0 €

3 , 5 0€

4€

8€

7€

3€

5€

5€

6€

6€

Apér i t i f s
Bières



A  Partager   ou   pas...A  Partager   ou   pas...

Tenders de Poulet avec frites 
ou

Gratin de Coquil lettes au Jambon
Un dessert  G lacé

ou
Une Sucette

Menu Pequelet 10€

Planchette        16€
 C h a r c u t e r i e  e t  P i c k l e s  d e  l é g u m e s

Les Escargots par 6.         par 12.    

Tapas croustillants de Légumes    14€
B e i g n e t s  d e  l é g u m e s  e n  t e m p u r a  e t  
s e s  S a u c e s  s w e e t  c h i l i  e t  M a y o  A Ï l é e

 Sardine en fraicheur      12 €
R i l l e t t e  d e  S a r d i n e  a u  c i t r o n  c o n f i t  e t  p i m e n t

d ’ e s p e l l e t t e  a c c o m p a g n é  d e  p a i n  t o a s t

Caillette poêlée   10,50€

e n  b e u r r e  p e r s i l l é

C a i l l e t t e  p r o v e n ç a l  d e  l a  b o u c h e r i e  d ’ A u p s
s e r v i e  p o ë l é e  s u r  s a  s u c r i n eGG



Nos Pizzas  au   feu   de   BoisNos Pizzas  au   feu   de   Bois

Supplément ingrédient ou oeuf 2€

La Classique                     12,50€ 
Sauce tomate, emmental, mozzarella 
La Reine                             14€ 
Sauce tomate, jambon, champignons, emmental, mozzarella 
La Végétale                     14,50€ 
Sauce tomate, champis, poivrons, aubergine grillée, tomate, oignons, 
pistou, emmental, mozzarella
La Napo                             14.50€ 
Sauce tomate, anchois, câprons, tomate, emmental, mozzarella
La Pizz’Burger                 15€ 
Sauce tomate et burger, steak, salade, tomate, oignons, 
cheddar, emmental, mozzarella
La Kipik                              15€ 
Sauce tomate, Spianata piquante, poivrons, oignons, emmental, mozza
L’Indienne                14.50€ 
Crème, Curry, Poulet mariné, poivrons, emmental, mozzarella
 La France                          14.50€ 
Crème, camembert, moutarde à l’ancienne, lardons, 
oignons, emmental, mozzarella
La Fromagère                   14.50€
Crème, reblochon, roquefort, chèvre, emmental, mozzarella
La Biquette                        14.50€ 
Crème, chèvre, miel, jambon cru, emmental, mozzarella
La Calzone                         15,50€ 
Chausson fourré de sauce tomate, jambon, champignons, 
oeuf, emmental, mozzarella et crème
La Winter                          16€ 
Crème, Reblochon, Patates, Lardons, Oignons, emmental, mozza



 
Truffe d’été d’Aups

 
Truffe d’été d’Aups

-Filet de Saint Pierre et 
               Rapé de Truffes     29€

P o m m e s  d e  T e r r e  g r e n a i l l e s  T r u f f é e s  e t  A r t i c h a u d  c o n f i t

-TartareTruffé  24€

-Salade Aupsoise   22€
P o m m e s  d e  T e r r e  g r e n a i l l e s  r a p p é  d e  T r u f f e ,  B u r r a t a

c r è m e u s e ,  C e b e t t e ,  T o m a t e s  c o n f i t e s  e t  
v i n a i g r e t t e  a u  b e u r r e  T r u f f é

-La Pinsa Truffette  22€
U n e  f o c a c c i a  à  l a  c r è m e ,  r a p é  d e  T r u f f e  b l a n c h e ,  
h u i l e  d e  t r u f f e  d ’ A u p s ,  r o q u e t t e  e t  t o m a t e  f r a i c h e

Née sous les chênes des terres d’Aups
notre Truffe Blanche d’été livre le

murmure raffiné de la terre provençale

T o m a t e s  a n c i e n n e s ,  c o n f i t u r e  d e  t o m a t e s  a u  v i n a i g r e  b a l s a m i q u e
e t  t o m a t e s  s é c h é e s  a c c o m p a g n é e  d ’ u n e  b e l l e  B u r r a t a ,  J a m b o n  c r u

e t  h u i l e  d ’ o l i v e  d ’ A u p s  e t  R a p p é  d e  T r u f f e  B l a n c h e

 -Trilogie de Tomates et 
               Burrata Crèmeuse  22€

Tuber Aestivum

180g de boeuf, cebette, tomates séchées Stracciatela truffé et 
Rapé de Truffee, huile d’Olive d’Aups



Nos PlatsNos Plats
Pavé de Saumon en Croute Sauce Citron Safrané       17€

Boite chaude de fromage de chèvre                   18€50
Aux herbes de Provence avec charcuterie, Frites et Salade 

Accompagné de Polenta Crèmeuse et Legumes de saison

Souris d’agneau mijotée aux herbes de Provence    21€
Accompagnée de Polenta crémeuse et Legumes de saison

Daube Provençale de Sanglier                           16€
Un classique de la cuisine Provencal, Sanglier mijoté 
au vin rouge servie avec des Pasta Italienne

Filet de Boeuf                                               22€

Sauce Poivrée  ou Roquefort                                    3€   
Sauce Cèpes.                                                        5€         

Veggie Burger avec Frites                               17€50
Chèvre pané, poivronade, Sauce Pistou

Polenta crémeuse et légumes croquants

Salade,  parmesan, Oeufs dur,  croutons,  
Anchois,  bacon, poulet crispy,  sauce césar

Salade César                                                 16€

 Trilogie de Tomates et Burrata Crèmeuse            16€
T o m a t e s  a n c i e n n e s ,  c o n f i t u r e  d e  t o m a t e s  a u  v i n a i g r e
b a l s a m i q u e  e t  t o m a t e s  s é c h é e s  a c c o m p a g n é e  d ’ u n e  b e l l e
B u r r a t a ,  J a m b o n  c r u  e t  h u i l e  d ’ o l i v e  d ’ A u p s  

Le Smash Burger avec Frites                          18€50
2 Steaks écrasés pour le croustillant et le coeur fondant,
Cheddar, Bacon, Pickles de concombre 
le tout dans un pain brioché 

Tartare à l’Italienne avec Frites et Salade.        17€
180g de boeuf, parmesan, pesto, cebette, capres, 
tomates séchées et huile d’Olive d’Aups

La Pasta Pesto Burrata et Jambon cru              16€50



GG
Assiette de Charcuterie et pickles de légumes

L a  S a r d i n e  e n  F r a i c h e u r

D a u b e  p r o v e nça l e  d e  S a n g l i e r
Sanglier mijotée au vin rouge servie avec des pâtes Italiennes

P a vé  d e  S a u m o n   e n  C r o u t e  S a u c e  C i t r o n  S a f r a né
Accompagné de Polenta Crèmeuse au Parmesan et légumes de saison

F r o m a g e  d e  C hèv r e  f r a i s  d e  F l a y o s c ,

A  Table  sous  le  Platane   A  T a b l e  s o u s  l e  P l a t a n e   
L’A s s i e t t e  d e  C h a r c u t’

T i r a m i s u  a u  S péc u l o s  
D e s s e r t  d u  m o m e n t
2  B o u l e s  d e  G l a c e

Rillette de Sardine au citron confit et piment d’espellette accompagné de pain toast

L e s  6  M o u l e s  G r a t i née s
Chorizo, Citron confit et Coriande fraiche

29,50€2 9 , 5 0€
Nos Menus

Le  Tout  Truffe. . .  L e  T o u t  T r u f f e . . .  42,50€4 2 , 5 0€

F i l e t  d e  B o e u f  J u s  c o u r t  T r u f fé

Tartare  Truffé  80g

P o m m e s  d e  T e r r e  g r e n a i l l e s  T r u f f é e s  e t  A r t i c h a u d  c o n f i t

Dé c l i n a i s o n  d e  T o m a t e s  e t  s a  B u r r a t a  T r u f fé e
T o m a t e s  a n c i e n n e s ,  c o n f i t u r e  d e  t o m a t e s  a u  v i n a i g r e  b a l s a m i q u e  

e t  t o m a t e s  s é c h é e s  a v e c  B u r r a t a  t r u f f é e  e t  h u i l e  d ’ o l i v e  d ’ A u p s  

F i l e t  d e  S a i n t  P i e r r e  e t  R a pé e  d e  T r u f f e

F r o m a g e  d e  C hèv r e  f r a i s  d e  F l a y o s c , e t  r a p pé  d e  T r u f f e
B r o w n i e  f aç o n  s n i c k e r s e t  C a r a m e l  b e u r r e  S a lé  t r u f fé

P o m m e s  d e  T e r r e  g r e n a i l l e s  T r u f f é e s  e t  A r t i c h a u d  c o n f i t

9 0 g  d e  b o e u f ,  c e b e t t e ,  t o m a t e s  s é c h é e s  S t r a c c i a t e l a  
t r u f f é  e t  R a p é  d e  T r u f f e e ,  h u i l e  d ’ O l i v e  d ’ A u p s


