
G I R L  P O W E R  2 5 C L .         9 €
M a r t i n i  B l a n c  6 c l ,  

P u r é e  d e  F r a m b o i s e ,  T o n i c ,  

C i t r o n  v e r t

S P R I T Z  2 5 C L                  9 €
A p é r o l ,  P r o s e c c o , P e r r i e r ,  

T r a n c h e  d ’ O r a n g e  

P I N A  C O L A D A  2 5 C L .       9 €
R h u m  6 c l ,  C r è m e  d e  C o c o ,  

J u s  d ’ A n a n a s

R E D  B U L L  2 5 C L

B O U T E I L L E  2 5 C L

B O U T E I L L E  3 3 C L

E A U  N A T U R E L L E  1 L

E A U  G A Z E U S E  1 L

E A U  G A Z E U S E  1 / 2 L

 
L A  B R A S S E R I E  D R A C E N O I S E  

B I È R E S  P R E S S I O N  2 5 C L  S I M O N E

B I È R E S  B O U T E I L L E  3 3 C L  

 

H E I N E K E N  B O U T E I L L E  2 5 C L

D E S P E R A D O S  3 3 C L

M O N A C O  2 5 C L

P I C O N  B I È R E  2 5 C L

J U P I L E R  S A N S  A L C O O L  2 5 C L  

V E R R E  D E  V I N  1 2 C L

K I R  1 2 C L

K I R  R O Y A L  1 2 C L

C O U P E T T E  1 2 C L

P A S T I S  5 1 ,  R I C A R D  2 C L  

S U Z E ,  A M E R I C A N O  5 C L

P O R T O ,  M A R T I N I  5 C L

V O D K A ,  G I N ,  W H Y S K Y  4 C L

H A V A N N A  4 C L

Cock ta i l s
M O J I T O  2 5 C L .                   9 €
R h u m  6 c l ,  C i t r o n  v e r t ,  

S u c r e  d e  c a n n e ,  M e n t h e ,  A n g o s t u r a ,

P e r r i e r

M O J I T O  F R A M B O I S E  2 5 C L .  1 0€
R h u m  6 c l ,  C i t r o n  v e r t ,  

S u c r e  d e  c a n n e ,  M e n t h e ,  A n g o s t u r a ,

P e r r i e r ,  p u r e e  d e  f r a m b o i s e

C U B A  L I B R E  2 5 C L .              8 €
R h u m  h a v a n a  E s p e c i a l  5 c l ,  C i t r o n  v e r t ,

C o l a

M O C K I T O  2 5 C L .                        6 , 5 0€
J u s  d e  P o m m e ,  C i t r o n  v e r t ,  

S u c r e  d e  C a n n e ,  M e n t h e

M O C K I T O  F R A M B O I S E  2 5 C L ,      7 , 5 0€
J u s  d e  P o m m e ,  C i t r o n  v e r t ,  

S u c r e  d e  C a n n e ,  M e n t h e ,  

P u r e e  d e  f r a m b o i s e

V I R G I N  P I N A  C O L A D A  2 5 C L .       6 , 5 0€
C r è m e  d e  C o c o  e t  J u s  d ’ A n a n a s

S I R O P  2 C L .                                2 , 5 0€

J U S  D E  F R U I T S  2 5 C L                   3 , 6 0€
Orange, ACE, Tomate, Fraise, Pomme, 
Ananas, Pêche

Cola, Cola 0, Coca Cherry, Perrier.

3 , 6 0 €

3 , 6 0 €

3 , 6 0 €

3 , 9 0 €

4 , 9 0 €

3 , 9 0 €

Mock ta i l s  e t  So f t
Limonade, FuseTea,, Schweppes, 

Shweppes Agrumes, Oasis.

Josette L’ Ambrée, 
Chantal L’IPA, Joelle La triple

Therese La Blanche, Michel Blanche au thym
Ambroise  La Blanche à la Framboise

Ginger La Blonde au Gingembre 

3 , 8 0 €

5 , 5 0 €

3 , 6 0 €

5 , 5 0 €

4 €

4 €

3 , 6 0 €

3 , 5 0€

4€

8€

7€

3€

5€

5€

6€

6€

Apér i t i f sB i è r e s



GG
A  Partager   ou   pas...A  Partager   ou   pas...

Planchette        16€
 C h a r c u t e r i e  e t  P i c k l e s  d e  l é g u m e s

Les Escargots       par 6           10,50€   

Tapas croustillants de Légumes      14€

Tenders de Poulet avec frites 
ou

Gratin de Coquil lettes au Jambon
Un dessert  G lacé

ou
Une Sucette

B e i g n e t s  d e  l é g u m e s  e n  t e m p u r a  e t  M a y o  A Ï l é e

Vo t r e  t e x t e  d e  p a r a g r a p h e

Menu Pequelet 10€

 Velouté de Butternuts et son Oeuf parfait      11 €
E c l a t  d e  n o i s e t t e s  e t  T u i l e  d e  p a i n  

e t  h u i l e  d e  n o i s e t t e

Caillette poêlée     10,50€

e n  b e u r r e  p e r s i l l é

C a i l l e t t e  p r o v e n ç a l  d e  l a  b o u c h e r i e  d ’ A u p s
s e r v i e  p o ë l é e  s u r  s a  s u c r i n e  e t  p i c k l e s  d e  l e g u m e s

Tranche de Foie Gras mi cuit         16€
P a i n  d e  C a m p a g n e  g r i l l é ,  S h u t n e y  d e  p o m m e

e t  F l e u r  d e  s e l

           par 12         18€    



GG
C a i l l e t t e  p r o v e n ç a l  d e  l a  b o u c h e r i e  d ’ A u p s

s e r v i e  p o ë l é e  s u r  s a  s u c r i n e  e t  p i c k l e s  d e  l é g u m e s

L e s  6  E s c a r g o t s  
                     e n  b e u r r e  p e r s i l l é s

Daube  p r ov ença l e  de  Sang l i e r
S a n g l i e r  m i j o t é e  a u  v i n  r o u g e  s e r v i e  a v e c

d e s  T a g l i a t e l l e s  f r a i c h e s

P a v é  d e  S a u m o n  e n  C r o u t e  d ’ O l i v e
                      e t  é m u l s i o n  d e  S a f r a n

E c r a s é  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  à  l ’ h u i l e  d ’ o l i v e  
e t  C e l e r i  c o n f i t  a u  b e u r r e

F r o m a g e  d e  C h è v r e  f r a i s  d e  F l a y o s c ,

Saveur s  d ’Automne
29,50€

Saveur s  d’Automne
29,50€

La  Ca i l l e t t e  d ’Aups

T i r a m i s u  a u  S p é c u l o s  
D e s s e r t  d u  m o m e n t
2  B o u l e s  d e  G l a c e



GG
Espr it  de  Sai s on

39,50€
Espr it  de  Sai s on

39,50€

S o u r i s  d ’ a g n e a u  m i j o t é e         
                 a u x  h e r b e s  d e  P r o v e n c e  

F i l e t  d e  B o e u f  
          s a u c e  P o i v r e  o u  R o q u e f o r t

Foie Gras mi cuit
P a i n  g r i l l é ,  F l e u r  d e  S e l  e t  S h u t n e y  d e  P o m m e

E c r a s é  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  à  l ’ h u i l e  d ’ o l i v e
e t  p o ê l é e  d e  c h a m p i g n o n s

E c r a s é  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  à  l ’ h u i l e
d ’ o l i v e  e t  p o ê l é e  d e  c h a m p i g n o n s

V e l o u t é  d e  B u t t e r n u t  e t  O e u f  p a r f a i t
E c l a t s  d e  n o i s e t t e ,  T u i l e  d e  p a i n  e t  H u i l e  d e  N o i s e t t e

F r o m a g e  d e  C h è v r e  f r a i s  d e  F l a y o s c ,
T i r a m i s u  a u  S p é c u l o s  

D e s s e r t  d u  m o m e n t
2  B o u l e s  d e  G l a c e



GG
Nos PlatsNos Plats

Pavé de Saumon en Croute d’Olive 
                            et Emulsion de Safran   17€

Boite chaude de Reblochon                     18€50
Avec charcuterie, Frites et Salade 

Souris d’agneau mijotée 
                            aux herbes de Provence  21€

Daube Provençale de Sanglier                   16€
Un classique de la cuisine Provencal, Sanglier mijoté 
au vin rouge servie avec des Tagliatelles fraiches

Filet de Boeuf                                        22€

Sauce Poivrée  ou Roquefort                                    3€   
Sauce Cèpes.                                                        5€         

Ecrasé de pommes de terre à l’huile d’olive 
et poêlée de champignons

Salade,  Magret fumé, foie gras,  gésiers,  Oeuf parfait,
Pommes de terre à l ’ail ,  Croustillant de pain
et vinaigrette à l ’echalotte.

Salade Perigourdine                              18€50

Le Smash Burger avec Frites                  18€50
2 Steaks écrasés pour le croustillant et le coeur fondant,
Cheddar, Bacon, Pickles de concombre 
le tout dans un pain brioché avec une Sauce relevée

Ecrasé de pommes de terre à l’huile d’olive 
et Celeri confit au beurre

Ecrasé de pommes de terre à l’huile d’olive 
et poêlée de champignons

Tagliatelles fraiches aux Morilles               19€
Echalottes confites, sauce cremeuse au vin blanc, 
huile de Noisette et tuile de Parmesan



Nos Pizzas  au   feu   de   BoisNos Pizzas  au   feu   de   Bois

Supplément ingrédient ou oeuf 2€

La Classique                     12,50€ 
Sauce tomate, emmental, mozzarella 
La Reine                             14€ 
Sauce tomate, jambon, champignons, emmental, mozzarella 
La Végétale                     14,50€ 
Sauce tomate, champis, poivrons, butternuts, tomate, oignons, 
persillade, emmental, mozzarella
La Napo                             14.50€ 
Sauce tomate, anchois, câprons, tomate, emmental, mozzarella
La Pizz’Burger                 15€ 
Sauce tomate et burger, steak, salade, tomate, oignons, 
cheddar, emmental, mozzarella
La Kipik Kipik                   15€ 
Sauce tomate, Spianata piquante, poivrons, oignons, emmental, mozza
L’Indienne                          14.50€ 
Crème, Curry, Poulet mariné, poivrons, emmental, mozzarella
 La France                          14.50€ 
Crème, camembert, moutarde à l’ancienne, lardons, 
oignons, emmental, mozzarella
La Fromagère                   14.50€
Crème, reblochon, roquefort, chèvre, emmental, mozzarella
La Biquette                        14.50€ 
Crème, chèvre, miel, jambon cru, emmental, mozzarella
La Calzone                         15,50€ 
Chausson fourré de sauce tomate, jambon, champignons, 
oeuf, emmental, mozzarella et crème
La Winter                          16€ 
Crème, Reblochon, Patates, Lardons, Oignons, emmental, mozza

U n i q ueme nt  le  s o i r



 
Café Liégeois               7,50€
2 boules café espresso, 1 Café et Chantilly

Chocolat Liégeois       7,50€
2 boules chocolat noir, Sauce chocolat et Chantilly

Dame Blanche             7,50€
 2 boules Vanille , Sauce Chocolat et Chantilly

Fruité Gourmande      8€
1 boule Framboise, 1 boule Cassis, 
1 boule Fraise, Coulis de Fruit rouge et Chantilly

La Verdon                      9€
2 boules Menthe Chocolat, 4cl de Get 27 
Colonel                           9€
2 boules Sorbet Citron de Sicile, Vodka 4cl

GourmandisesGourmandises

Vanille, Menthe-Choco, 
Chocolat noir , Café, 

Caramel beurre Salé, Pêche
Rhum Raisin, Tarte Tropezienne,

 Sorbet Coco, Sorbet Citron , 

Sorbet Framboise, Sorbet Fraise, 
Sorbet Cassis

Compo s e z  
 v o t r e  g la c e
Compo s e z  

 v o t r e  g l a c e
Simple   2,50€ / Double    4,50€ / Triple    6,30€

Chantilly   ou.  Sauce   Chocolat 
ou    Caramel   2€

Le   petit   Gourmand                          7€
Café accompagné de douceurs du moment 

Tiramisu   Spéculos               7,50€
Baba  au  Rhum                                        8€
Accompagné de Chantilly, coulis Caramel 
et glace rhum raisin 
Baba  au  Rhum   Rhum                   10€  
Tout pareil qu’au dessus mais avec un shot de rhum

Brioche  Perdue                                    8€
Perdue  certe,mais  à  St  Tropez
Servie avec du Caramel, glace Tropezienne et chantilly

Fromage  de  Chèvre  de  Flayosc      6€
et sa confiture de figues blanche de Salernes

 

L e   p e t i t   G o u r m a n d                          7€
Café accompagné de douceurs du moment 

T i r a m i s u   S péc u l o s               7 , 5 0€
B a b a  a u  R h u m                                        8€
Accompagné de Chantilly, coulis Caramel 
et glace rhum raisin 
B a b a  a u  R h u m   R h u m                   1 0€  
Tout pareil qu’au dessus mais avec un shot de rhum

B r i o c h e  P e r d u e                                    8€
P e r d u e  c e r t e , m a i s  à  S t  T r o p e z
Servie avec du Caramel, glace Tropezienne et chantilly

F r o m a g e  d e  C hèv r e  d e  F l a y o s c      6€
et sa confiture de figues blanche de Salernes
 

Coupe GlacéesCoupe Glacées

Un  Digest if?Un Digest if?
G e t  4 c l
L i m o n c e l l o  4 c l
B a i l e y s  4 c l
G é n é p i  4 c l
G a r l a b a n  4 c l
C o g n a c ,  P o i r e  4 c l
F a r i g o u l e t t e  4 c l
A r m a g n a c  4 c l

5 , 5 0€
5 , 5 0€
5 , 5 0€
5 , 5 0€
5 , 5 0€
7€
6€
7€

Taxe et service compris

E x p r e s s o

C h o c o l a t ,  D o u b l e  e x p r e s s o

G r a n d  c r è m e

N o i s e t t e ,  D é c a f ,  A l l o n g é

T h é

I r i s h  C o f f e e

 Boissons  Chaudes   Boissons Chaudes 
2 , 1 0 €

3 , 8 0 €

3 , 8 0 €

2 , 2 0 €

3 , 5 0 €

8 , 5 0 €


