MOJITO 25CL. 9€

RHUM 6CL, C/TRON VERT, SUCRE
DE CANNE, MENTHE,
ANGOSTURA, PERR/ER

MOJITO FRUITS 25CL. 10€

FRAMNBO/SE , PECHE, MANGHUE
OU FRA/SE

CUBA LIBRE 25CL. 8€

RHUM HAUVANA ESPEC/AL 5CL,
CITRON VERT, COLA

SPRITZ 25CL 9€

CAMPAR/, PROSECCO, ORANGE
TRANCHE

GIRL POWER 25CL.
HARTIN/ BLANC 6C.L,
PUREE DE FRAMBO/SE, 70N/C,
CI/ITRON VERT

LE LILLITZ 25CL. 8€
SPRITZ A LA FRANCA/SE
LILLET 6CL, TON/C, CONCOMBRE
TRANCHE

PINA COLADA 25CL. 9€
RHUM 6CL, CREME DE COCO,
TUS DANANAS

~Mecktails et S oft

MOCKITO 25CL. 6,50€
JHS DE POHME, C/TRON VERT.
SUCRE DE CANNE, MENTHE

MOCKITO FRUIT 25CL, 7,50€
FRAMBO/SE, PECHE, MANGHE O FRA/SE
VIRGIN PINA COLADA 25CL 50€
CREME DE COCO E7 JUS D ANANAS

SIROP 2CL.

JUS DE FRUITS 25CL 3,60€

0/'«/175 ACE, Tomate, Fraise, Pomme,
Ananas, Pécke

RED BULL 25CL 3,60€
BOUTEILLE 33CL 3,60€
Cola; Cola 0:-Coca ﬂéy'/% Perricr,

BOUTEILLE 25CL 3,60€

Orangina, Limonade, FuseZea,, Schweypes,
Shweppes Agrames, Oasis.

EAU NATURELLE 1L 3,90€
EAU GAZEUSE 1L 4,90%€
EAU GAZEUSE 1/2L 3,90¢€

LA BRASSERIE omceno%&&/‘/ 5/
PRESSION ARTISANALE 25CL 3,80¢€

SIMONE LA BLONDE
BIERES BOUTEILLE-33CL 5,50€

Josette L-Ambreée,

Chantal L'IPA, Joelle La triple
Therese La Blanche, Michel Blanche av thym
Ambroise La Blanche a (a Framboise
Ginger La Blonde av Gingembre

DESPERADOS 33CL 5€50
MONACO 25CL 4€
PICON BIERE 25CL 4€

JUBILER SANS ALCOOL 25CL 3,60¢€

VERRE DE VIN 12CL 3,50€
KIR 12CL 4€
KIR ROYAL 12CL 8€
COUPETTE 12CL 7€
PASTIS 51,-RICARD 2CL 3€
SUZE, AMERICANO-5CL 5€
PORTO, MARTINI S5CL 5€

VODKA, GIN, WHYSKY 4CL 6€
HAVANNA 4CL 6€



A Pantagen ow pas...

Focaccia, Sauce tomate, Mozzarclla, Roquette,
Jambon cru, Burrata, Tomates séchées, Pesto

Plonchette J6€

Charcuterie et Pickles de Iégumes

Lo Sardine en fraichenr 12 €

Rillette de Sardine au citron confit et piment
d’espellette accompagné de pain toast

]2 Mm&@ 4mt£née/¢ an eéau'}a 12,509€

Cicrons Confit et Coriandre fraiche

V‘Wi evoustilloants a& LW@ J4€

Beignets de légumes en tempura et
ses Sauces sweet chili et anchofade

Lo Planche Qnire 99€

Charcuterie, Caillette provencale de la
boucherie d’'Aups,
Fromage de Chévre de Flayosc
et Pickles de Iégumes

Merw Peguelel 10€

Tenders de Poulet avec frites
- ou £10
21JGratin de Coquillettes au Jambd@bﬁ

Un dessert Glacé 5%@
ou eary
Une Sucette 13




’7&7 Pevzag an fer A %vf/

La Classique 12,50€

Sauce tomate, emmental, mozzarella

La Reine 14€

Sauce tomate, jambon, champignons, emmental, mozzarella
La Pin’'up 14€

Sauce tomate, ananas, jambon, emmental, mozzarella

La Végétale 14,50€

Sauce tomate, champis, poivrons, courgettes, tomate, oignons,
pistou, emmental, mo22arella

La Napo 14.50€
Sauce tomate, anchois, capres. tomate, emmental, mo2zaarella

La Pizz’Burger 15€
Sauce tomate et burger, steak, salade, tomate, oignons,
cheddar, emmental, mozzarella

La Kipik 15€
Sauce tomate, chorizo, merguez, poivrons, oignons, emmental, mo22a

La Pizza Caesar 14.50€
Créme, lardons, poulet, oeuf, emmental, mozaarella, Sauce Caesar,
Roquette, croutons

La France 14.50€
Créme, camembert, moutarde a l'ancienne, lardons,
oignons, emmental, moz2arella

La Fromagere 14.50€
Creéme, reblochon, roquefort, chévre, emmental, mozzarella

La Biquette 14.50€
Creéme, chévre, miel, jambon cru, emmental, moz2zarella

La Calzone 15,50€
Chausson fourré de sauce tomate, jambon, champignons,
oeuf, emmental, mozzaarella et créme

L.a Summer 16€
Sauce tomate, burrata, Jambon cru, Pesto, Roquette, emmental, mo22a
La Nordique 15€

Créme, Saumon , Anette, echalotte, Citron emmental, mo22arella

Supplément ingrédient ou oeuf 2€



d ijou[ %ml matd
/’ eul-ébre pas pem/minz. .o

/e au/yah ?’»Mfé@ i la n/a/u»&taérw /€

Polenta crémeuse et Légumes croquants

/e Ly de Vean K rvatré I28€

Doclinaison d’Artichauts e Nectarine fraiche

ewu/’» z[e /eu/mwteaé Qfﬁy ﬁwfma §2€

Pomme de terre grenailles Truffées

c oupe Ade /’ twtéﬁuxe /’wpéaée /€
el 1on 9 orlet ?@aé@e



-
-
-

- T'w%l{w de Teowetey et
bw'v'vwbw Crvimense 22€

Tomates anciennes, confiture de tomates au vinaigre balsami
et tomates séchées accompagnée d’une belle Burrata, Jambon cru
et huile d’olive d’Aups et Rappé de Truffe Blanche

-Selede Avproive 226

Pommes de Terre grenailles rappé de Truffe, Burrata
cremeuse, Cebette, Tomates confites et
vinaigrette au beurre Truffé

-Filet de Scint Piovee et
&WMTWW 20€

~N
“.\v

pid

Lo Pirses Tenffette 22€

Une focaccia a la creme, rapé de Truffe blanche,
huile de truffe d’Aups, roquette et tomate fraiche

Née s6us les c/vm% Demaine de
ajastie, netire Tt ng Blanche d éte bivie
le mwpmuie affine de la Tevve provencale



Nos #ts

g ouris & ’axyrwa/u/ m/é/latée anx 4@&,{&@ zfe f rovence 2 / €

Accompagnée de Polenta crémeuse et Legumes de saison

/’ wuvé de 9 anwmon en 6) rweule 9 aunce 6’ thon 9 a//’woné 17€

Accompagné de Polenta Crémeuse et Legumes de saison

ﬂwnfa /’ ’»aue/ngafa e 9 any&a’» 16€

Un classique de la cuisine Provencal, Sanglier mijoté
au vin rouge servie avece des Pasta Icalienne

Le Smask Eurgen. 18€50

2 Steaks écrasés pour le croustillant et Ie coeur fondant,
Cheddar, Bacon, Pickles de concombre Ie tout dans un pain
brioché servi avece des fFrites.

U eyyée K urger avee /@éte& et salade /] 7 € 5 d

Chevre pané, poivrronade, Sauce Pistou

K site chande de /’bam/azye de chévre 18€58

Aux herbes de Provence avee charcuterie, Frites et Salade

?p’(et de £ ww/ 29¢€
Polenta crémeuse et Iégumes croquants

9 aunce /’ clvrée on /e a?/u,e/wpt ? €

Gance cé/w/@. o€

V"ulgayée de Vomatesr et Burrvata Crémense 16€

Tomates anciennes, confiture de tomates au vinaigre
balsamique et tomates séchées accompagnée d’'une belle
Burrata, Jambon cru c¢t huile d’olive d’Aups

9 wlade e érar 16€

Salade, parmesan, Ocufs dur, croutons,
Anchois, bacon, poulet crispy, sauce césar

V‘a’pta,’w ol yta&enne avec ?@éte@ el 9 wlade. 17€

180g de bocuf, parmesan, pesto, capers et huile d’'Olive



Mos Menus
A Table sows be Platane 29,50€

o ['Assiette de Charvcut'

Assiette de Charcuterie et pickles de légumes

o Lo Oandine en Trvaicheuwn

Rillette de Sardine au citron confit et piment d’espellette accompagné de pain toast

o Los 6 Mowles Gratinées

Chorizo, Citron confit et Coriande fraiche

o DawbeprovenCatle de Ownglien

Sanglier mijotée au vin rouge servie avec des pates Italiennes

o Pawé de Oauwmon ew Cuowte Oawce Citvow O af vam€

Accompagné de Polenta Crémeuse au Parmesan et légumes de saison

o Tnomage de Chevne frais de 1layosc,
o Tinamisw aw Sp € cuwlos
o Dessent duw moment

o 2 Bowbes de G lace

oous be ooledl de Pruovewce 39,50€

o Tantarefrais a € talicnne

90g de bocuf, parmesan, pesto, capers et huile d’Olive

o Déclinaison de Tomates et s Burvatw

Tomates anciennes, confiture de tomates au vinaigre balsamique
et tomates séchées avee Burrata crémeuse et huile d'olive d’Aups

o Jouwnis d agmeaw mifoté e awr hevbes de Provence

Accompagnée de Polenta crémeuse au Parmesan et Legumes de saison

o Filet de Boewf sauwce Poivne ow Roguefont
Accompagné de Polenta c¢crémeuse et Légumes croquants

o Filet de Oaint Pienvve Oawce oy Cithow O af vamé

Accompagné de Polenta crémeuse ¢t Légumes croquants

o Tnomage de Cheuvne fruwis de Flayose,
o Tivamisw aw Op € cuwbos
o Dessent dw moment
o 2 Bouwbes de §lace



- Coupe Glucéer

Café Liégeois

7,50€

2 boules café espresso, 1 Café et Chantilly
-

&
Chocolat Liégeois

»~ 2 boules chocolat noir, Sauce chocolat et Chantilly

Dame Blanche

Fruité Gourmande

7,50€

7,50€

8€

1 boule framboise, 1 boule Cassis,

1 boule fraise, Coulis de Fruit rouge et Chantilly

La Verdon

9€

2 boules Menthe Chocolat, 4cl de Get 27

Colonel

2 boules Sorbet Citron de Sicile, Vodka 4c¢l

9€

e 0"&,&0'4'&3/

velre 9(@&0

Simple 2,50€ / Doublle 4,50€ / Trjpte 6,30€

Chantitly, ow. Sauce Ghocolat
ow Conamel 2€

Vanille, Menthe-Choco,
Chocolat noir , Cafe,

Caramel beurre Sale,

Rhum Raisin, Tarte Tropezienne,

Sorbet Coco, Sorbet Citron ,

Sorbet Framboise, Sorbet Fraise,

Sorbet Cassis

K otisons 6 handes

Expresso
Chocotat, Dowble expresso

guand cnéme

woisette, De€caf, Ablongé

Thé
Mvish Coffee

10€
.80 €
,80€
.20 €
. 50€
50€

G W N W N

Gourmandises

Le petit, Gowvmend,

7€

Café accompagné de douceurs du moment

_ 2 boules Vanille , Sauce Chocolat et Chantilly 71 0 U éf?é z

Baba o Rivivin

7,50€
S€

Accompagné de Chantilly, coulis Caramel

et glace rhum raisin

Baboaio R Rivam

10€

Tout pareil qu‘av dessus mais avec un shot de rhum

Bruocheperdive

9€

Pendue conemais a ot Twopey ...

Servie avec une boule de glace saveur

tarte tropezienne, sauce caramel et chantilly

Twomagede Ohevnedetlayose 6€

et sa confiture de figues blanche de Salernes

a n ﬁiy&dli 7

Get 40t
Limowcello 4ct
Baileys 4¢l
Géwepi 40t
Ganbabanw 4cl
Coguwac, Poive 4¢l
Tanigowtette 40t

Avmagnac 4ol

Taxe et service compris

5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
7€
6€
7€



